MEDLEMSDRAGET - light scptemberz01s

NATURWEEKENDS

Kanonerbjudande till dig
som &r fast i vardagen och

inte tar dig ut!

Naturweekend tillsammans
med ditt barn! Plocka fram
dina basta scoutkunskaper

fran barndomen.

Vi visar dig nagra enkla
| saker att tdnka pa da man

vistas i naturen.

Du far lara dig att slappna
av, laga mat, sova ute och
. en rad med praktiska roliga
| aktiviteter.

Intresseanmal dig till:
Projektledare
Ingela Dahlin

ingeladahlin@stororingen.se

mobil 073 803 79 68
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investerar i landsb

Europeiska jordbruksfonden 161
landsbygdsutveckling: Europa

YNedlemshugget!
YNedlemsméte

Vivstavacvstjiarn

Lovdagar
k1:10-12.00

(3vdag 29 september
(Gedag 27 oktober
(Gvdag 24 november -
deagning av avets
medlemshugg!

10 AR MED
FORENINGEN

BAKGRUND

For 10 r sedan bestimde vi oss, fem
personer, att starta en fiskeklubb dit alla
var vilkomna! Vi var 6verens om att
det saknades ett forum dér vi kunde
tréffas for att dela detta otroligt givande
och roliga sétt att vara ute i naturen.
Ingen prestige
Alla valkomna
Inga kray
Varierande fiskemetoder
Vi triffades nagra ganger och
diskuterade var vi skulle tréiffas, hur
manga ganger och naturligtvis valde vi
en styrelse.

Jag, undertecknad blev stolt och glad
att fi béra fanan 6ver var lilla grupp.
Men jag ér en projektménniska,
medlemmar hakade pa och med det
borjade forening att vixa. Nu efter tio
ar kan vi konstatera att vi dr 450
medlemmar. Vi har en egen klubblokal,
vi har tva egna vatten, vi har en
pagdende vildmarksplats och vi har en
fin Transporter. Tva anstiéllda och fler
pa G. 19 vildmarksledare och ett géing
guider. Massor av aktiviteter,

3 000 ménniskor ute i naturen varje ar
och flest aktiviteter inom sportfiske for
barn/ungdomar i hela Sverige!

//Ingela Dahlin

Vi har tillsammans
byggt en forening som
star upp for minniskors
lika vérde.
ALLTSA!

VI AR BAST!

JUBILEUMSFEST
For fullvuxnal
Styrelsen har tagit
ett enhdlligt beslut
att for detta tillfdlle
avvika frén
drogpolicyn och
ddrmed arrangera
en fest for
foreningens vuxna
medlemmar. med
vdnner.
Underhallning,
trevligheter, mat,
vin/él till maten, vrig
dricka tar du med
sjdlv och dans.
Lordag
24 november
kl:19.00-01.00
Vdstansjo lokalen

Bdsta "Bengan"
underhadller!
Buss gar hem till
Séraker och Timrd
kl:24.00 och 01.00
Du som bara vill
komma och dta och fa
en trevlig stund, gér
det! Den som vill
stanna, stannar!
200 kr/person
Bindande Anmdlan till
Ingela
073 803 79 68

JAG HAR SKICKAT EN
HINT TILL MARTIN
FALKLIND ATT VI
VANTAR PA EN
MAGISK FILM I
NORRLAND

P




Om du dr medlem kan du
hyra av klubben till
formanligt pris:

* Bat 200 kr/dygn

* Kajaker 150/dygn

* Skoter 600 /dygnet

* Tackt slapvagn 150/dygn
* Oppen sldpvagn, boggie
200/dygn

Bokning genom

Tom Olofsson 070 361 26 57

GAMMFABBA
DET KOMMER ATT BLI EN
ROLIG AKTIVITET | TJARNEN
INOM KORT!

BARA FOR MEDLEMMAR!

Vinnare i fototdvlingen som
pagatt under juli manad:

1: Pris Mattias Wiklund

2: Pris Stefan Lyrot

3: Pris Gunilla Ojala

Dessa tre fick dela pa priser till
ett varde av 3 000 kr.

GRATTIS TILL ER!

SKRIVA, RITA, MALA

Nagon som &dr
mediaintresserad?
Nagon som gillar att
teckna/rita/mala?
Nagon som gillar att skriva
sagor/berittelser?
Ring mig Ingela
073 803 79 68

Vill du bli vildmarksledare?

Féreningen har ett antal
personer som deltar vid
aktiviteter och arrangemang.
MEN vi vill ha fler! Vi skall under
de kommande tva dren erbjuda
ett antal utbildhingar till alla
som anmdler sig som
vildmarksledare. Det innebdr att
du som vill vara med far ga dessa
utbildningar.
Ungdomsledarutbildning
Naturguidesutbildning
Livrdddning
Maoten med rovdjur
NPF-utbildning
HLR
Laga mat ute
OM DU AR INTRESSERAD
kommer vi att skriva kontrakt
med dig. Du har da skyldighet
att genomfdra ett antal
aktiviteter under de kommande
tva daren.

Fragor och anmdlan till
Ingela Dahlin
ingeladahlin@stororingen.se

Mumsfillibabbal

Vi bjuder pd ett gott recept frdn

foreningens kommande receptbok.

ABBORRE MED GRADDSTUVAD

KANTARELL

500 gr byxad
abborrfilé

mjol

salt och
vitpeppar

smor

matol ja
citronskal rivet
eventuellt
viltlok och
timjan

1 kg kantareller
1 gul lok

smor

salt och peppar
grddde
rosmarin

C8on Apini!

Tillagning

Salta, peppra och
vand abborrfiléerna i
mjol. Stek sakta i
generdst med smaor
och lite olja. Lat
gdrna en kvist timjan
och vitléksklyfta ga
med i fettet.

Os fisken under
stekningen.

Finhacka lgken.
Torrstek kantarellerna
sd aft vitskan
dunstar.

Mjukstek loken i smér
och ldgg i
kantarellerna, lat
steka samman och fa
fin férg.

Krydda med salt/
peppar och eventuellt
rosmarin sl pa grddde
och lat puttra ihop.

Servera den nystekta
abborren med

grdddiga kantareller
och valfritt tillbehdr.

Vara sponsorer dr viktiga for oss darfor kommer vi under aret att bjuda in alla som bidragit med medel
“i klubben. Ett STORT tack till er allal

HALL & KAPELL

Ddckia Timra
Platslagarvidgen 11

861 36 Timra 060-574900
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